
LA FIGUE DE DJEBBA
PLUS QU’UNE FIGUE...
La variété des figues “ Bouhouli ” est 
une variété spécifique à la Tunisie et 
plus précisement à djebba. Elle se 
distingue par ses qualités gustatives 
exceptionelles, son arome unique, 
son parfum subtil et ses bienfaits 
nutritionnels innombrables.

L’ AOC “FIGUES DE DJEBBA” 
POURQUOI ?

L’Appellation d’Origine Contrôlée (A.O.C) 
est un label officiel garantissant aux 
consommateurs l’authenticité d’un produit. En 
l’occurence, ce label certifie que le produit est 
issu d’un terroir et d’un savoir-faire particulier. 

Il permet de :

∙ préserver le mode de production traditionnel
∙ protéger la biodiversité, le climat, 

l’environnement et les spécificités 
géographiques de production

∙ assurer la protection de la notoriété et le nom 
du produit

∙ promouvoir la commercialisation des figues de 
qualité spécifique

∙ améliorer les revenus des producteurs

Une figue mielleuse 
avec un fin arôme, une 
exceptionelle texture 
charnue et un goût 

délicat

SES ATOUTS
∙ Un pouvoir antioxydant
∙ Un taux faible en sucre
∙ Riche en vitamines et en fibres
∙ Un goût unique délicatement sucré 
∙ et un subtil parfum floral



تين دجبة أكثر
من مجرد تين

خاصا  صنفا  »البوحولي«  التين  صنف  يعتبر 

بخاصياته  وذلك  جبة  بقرية  وبالتحديد  بتونس 

وبعطره  الفريد  وبعبيره  جدا  المتميزة  المذاقية 

الرقيق وكذلك بفوائده الغذائية المتعددة.

تين جبة تسمية مثبة 
للاصل، لماذا؟

رسمية  علامة  هي  للاصل  مثبة  تسمية 

تضمن للمستهلكين أصالة المنتوج و تؤكد  

المحلية  الثروات  من  متأت  انه  خاصة  بصفة 

ومن خبرة معينة.

تساهم التسمية المثبتة للأصل في : 

∙ المحافظة على طريقة انتاج تقليدية

∙ حماية التنوع البيولوجي و المناخ و المحيط 

وكل الخاصيات الجغرافية للإنتاج

∙ حماية شهرة واسم المنتوج

∙ دعم الترويج

∙ المحافظة على مداخيل المنتجين.

تين ذو المذاق 
العسلي و الطعم 

اللذيذ مع عبير رفيع 
وجودة متميزة

خاصياته
∙ مضاد للاكسدة

∙ يحتوي على نسبة ضئيلة من السكر
∙ غني بالفيتامينات والالياف
∙ مذاق فريد مذاق سكري لبق

∙ عطر وردي متميزو


